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Tursuculuk Sektérii Uzerine,

“Uriiniin Farklilastirilarak Nasil Pazarlanabilecedine Dair Arastirma”

GIRiS

Tursu kiltiirt, binlerce yil 6ncesine dayanan ve diinya capinda pek ¢cok farkl kiltir tarafindan
benimsenen bir gelenek. Tursulama islemi, sebzelerin ve bazen meyvelerin, uzun siire saklanabilmesi
icin asidik bir ortamda fermente edilmesi veya sirkeli su iginde bekletilmesi islemidir. Bu yontem,
gidalarin bozulmadan saklanabilmesi icin tarih 6ncesi donemlerden beri kullanilagelmistir. Sadece bir
saklama yontemi olmanin 6tesinde, diinya

¢apinda da mutfaklarin vazgegilmez bir lezzeti 8 Dinyann

haline gelmistir. B Bursa'min
Tlrkiye’nin 2023 yilinda yapmis oldugu tursu
ihracat rakami yaklasik 360 milyon dolar.
Almanya 96 milyon dolarhk Tirk tursusu
talebiyle zirvede yer alirken, Hollanda 57 milyon
dolarlik taleple ikinci sirada yer aldi. Tirkiye,
Amerika Birlesik Devletleri’ne 37 milyon dolarlik,
ingiltere’ye 28 milyon dolarlik, Romanya’ya ise;
17 milyon dolarlk tursu gonderildi.

Tursu ihrag ettigimiz tilke sayisi da 129 oldu. ilgemizde "Tursucu kdy" olarak bilinen Bursa'nin
Orhangazi ilgesine bagli Gedelek Mahallesi'nde halkinin %90 'Inin tursu Ureticisidir. Gedelek'te yilda
ortalama 50 bin ton tursu Uretilmekte ve bu tursular sadece i¢ pazarda tilketilmekle kalmayip, 40'tan
fazla gesidi ile diinyanin birgok Ulkesine ihrag¢ edilmektedir.

Gedelek’te yaklasik 70 e yakin imalathane de, dogal yontemler kullanilarak hazirlanan tursular; Suudi
Arabistan, Azerbaycan, Glircistan, Katar ve Almanya basta olmak
Uzere birgok Ulkeye de ihrag¢ edilmektedir.

Uzmanlara gore, Gedelek Tursularindan lahana tursusu Ulseri,

kanseri, kalp ve sinir sistemi ile damar tikanikliklarini, mide
eksimesini 6nlemektedir. Aci Frenk Biberi ise grip, nezle ve soguk
B IKRAN alginligina iyi gelmektedir. Yesil erikten yapilan tursu 6zellikle istah
} acici Ozellige sahiptir. Sarimsak tursusu kanser, kalp hastaliklari gibi
birgok olumsuzluga karsi Ust diizey koruma gergeklestirir. Pancar
tursusu ise kansizligi dnlemekte ve hazmi

kolaylastirmaktadir.
Orhangazi Ticaret ve Sanayi odasi 2014 yilinda ﬁEnE
Gedelek tursusunun Cografi isaretini alarak, EK

W festival fuar katilimlari ve cesitli DATEK
organizasyonlarla tanitimlarini ve ilgenin ekonomisine katki sunmaya devam v

ediyor.



Uriin Farkhlastirmasi Nedir?

Uriin farkhlastirmasi, bir sirketin mal veya hizmetlerini rakiplerininkinden ayiran birincil faktér veya
faktorleri ifade eder. ise yarayan iriin cesitlendirmesi, marka sadakati ve daha yiiksek gelirle
sonuglanir.

Markalarin mevcut misterilerini elde tutmalari, yeni misteri elde etmeleri, rekabet edebilmeleri,
ortalamanin lzerinde karhlik saglamalari ve gelecekte var olabilmeleri igin Grlnlerini farkhlastirmak
ve cesitlendirmek zorundadirlar.

Farkhlastirma ve cesitlendirme, mevcut iriinleri gelistirme anlamina gelmemektedir. Uriinlerin, yani
mal ve hizmetlerin siirekli gelistiriimesi zaten kaginilmaz bir gereksinimdir.

Teknolojinin ve iletisimin inanilmaz derecede yiksek boyutlara geldigi cagimizda, trinlerin de bu
gelisime ayak uydurmasi beklenmektedir.

isletmelerin pazarda bulunan mevcut iriinlerin satisinda bir artis devam ediyor veya yiikselerek
seyreden bir satis grafigi oturmus ise, Griiniin temel 6zelliklerini degistirmek riskli olabilir.

Tuketici yillarca alismis oldugu bir 6zelligi bulamadigl zaman trinl tiketmekten veya kullanmaktan
vazgecebilir. Bu nedenle biz Gedelek Tursusu icin mevcut Gretim yontemleri ile Grin iretimine
devam edip, yanina farkl alternatiflerin denenebilmesinin alternatiflerini inceleyecegiz.

Ornegin, gida triinlerinde ahsilmis tadi degistirmek, ciddi sayida tiiketici kaybina neden olabilir.
Ancak temel 6zellikleri koruyarak, tGriiniin baska 6zelliklerini gelistirmek mimkindir. Ambalajin
Uzerine yazilacak yazilar, uyarilar, kalite belgelerinin sembolleri veya ambalajin tasarimindan tutun,
Grlinln satis sonrasi destek hizmetlerine kadar bir ¢cok yeni 6zellik Griine eklenerek, {irlin
gelistirilebilir. Ayni zamanda gida Uriini olmasi sebebiyle alternatif kullanim alanlari ve yapilis
tekniklerinin gelistirilmesi ile Grlin farklilastirmasi yapilabilir.

Uriin farkhlastirmasi Griiniin temel 6zelliklerinden bir veya bir kaginin degistirilmesi ve éncekinden
farkli hale getirilmesi anlamina gelmektedir.

Ornegin bir toz deterjanin, sivi ve konsantre hale getirilmesi tGriiniin farkhlagmasidir.

Anlasilacagi lzere, ilk Girlin toz deterjan halinde iken, artik sivi hale getirilmis ve ilk Griinden
farkhlasmistir. Bu farklilasma bir “inovasyon” da olabilir, yani daha 6nce hi¢ yapilmamis bir yenilik
yapilmasi gibi. Buna da ayni toz deterjanin kapsil hale getirilmesini 6rnek olarak gésterebiliriz.
Uriin Cesitlendirme ise, Giriin gamina yeni triinlerin eklenmesi anlamina gelir.

Ornegin biskivi tireten bir isletme, ayni marka ile farkli biskiivi esitleri ireterek, biskiivi triin

grubunu cesitlendirebilir. Sade biskivi, cikolatali biskivi, peynirli biskiivi, cubuk biskivi, piknik
biskivi...vs. gibi.



DUNYA’DA TURSU CESITLERI VE KULTURU
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Dill Pickle
Saverkraut

Classic Kosher
Dill LiveBrine

Asya’daki Tursu Kiiltiiri

Asya, tursu kiltlrinin en gesitli ve zengin
oldugu bolgelerden biridir. Ornegin,
Japonya’da ‘tsukemono’, Kore’de ‘kimchi’,
Hindistan’da ‘achar’ ve Cin’de ‘paocai’ gibi ¢cok
cesitli tursu tarleri bulunmaktadir. Kimchi,
Kore mutfaginin ayrilmaz bir pargasi olarak
kabul edilirken, Hindistan’da achar cesitli
baharatlarla zenginlestirilmis meyve ve
sebzelerden yaplilir.

Avrupa’daki Tursu Gelenegi

Avrupa’da tursu kiltird, o6zellikle Dogu Avrupa
Ulkelerinde yaygindir. Polonya’da ‘ogdrki
kiszone’, Rusya’da ‘soleniye ogurtsy’, ve
Almanya’da ‘Sauerkraut’ popdler tursu
cesitlerindendir. Ozellikle Sauerkraut, lahana
tursusunun fermantasyonu ile elde edilir ve

Alman mutfaginin 6nemli bir pargasidir. Bu tursular, genellikle et yemeklerinin yaninda servis edilerek

mutfaklarin zenginlestirilmesine katkida bulunur.

Amerika’daki Tursu Kiiltirii

Amerika’da tursu kultlri, 6zellikle ABD’de kornison tursusu ile temsil edilir. Amerikan mutfak
kiltiriande 6nemli bir yer tutan bu tursular, sandviclerin ve hamburgerlerin yaninda sik¢a tuketilir.
ABD disinda, Latin Amerika Ulkelerinde de tursu, cesitli sebze ve meyvelerle yapilarak geleneksel

yemeklerin yaninda sunulur.

Tursu Kiltiiriiniin Kiiresel Cesitliligi

Tursu kiltirtintn kiresel gesitliligi,
farkh tlkelerdeki tursu yapimi
yontemleri ve tercih edilen
malzemelerde gozlemlenebilir.
Ornegin, Giineydogu Asya
Ulkelerinde balik ve diger deniz
Urlnlerinin tursulari yayginken, Orta
Dogu’da limon ve zeytin tursulari
daha ¢ok tercih edilir. Bu cografi
farkhliklar, tursunun yalnizca bir gida
maddesi degil, ayni zamanda
kiiltdrel bir ifade araci oldugunu
gostermektedir.

Sosyal Etkilesim

Tursu yapimi ve tiiketimi, sosyal etkilesimler icin de bir arag olabilir. Ozellikle bazi kiiltiirlerde tursu
yapimi, topluluk Gyeleri arasinda bilgi ve beceri aktarimi icin bir firsat olarak gorilir. Aileler ve
komsular, tursu yapimi sirasinda bir araya gelir, geleneksel ydontemleri paylasir ve birlikte vakit



gecirirler. Bu etkilesimler, tursu kilttrindn nesilden nesile aktariimasini saglar ve topluluk baglarini
glclendirir.

Genel olarak tursu kiltird, gegcmisten glinimuize kadar uzanan zengin bir mirasin ve kiltirel
cesitliligin ifadesidir. Dinya ¢apinda farkli topluluklar tarafindan benimsenen bu gelenek, hem lezzetli
hem de faydali bir beslenme bigimi olarak 6énemini korumakta ve yeni nesiller tarafindan
kesfedilmeye devam etmektedir. Tursu, sadece mutfaklarimizda degil, ayni zamanda kiltiirel
kimligimizde de 6nemli bir yer tutar.

Tursu, tarih boyunca farkli kiiltlrler ve cografyalar tarafindan benimsenmis, diinya mutfaklarinda
onemli bir yer edinmis bir yiyecektir. Her bolge kendi malzemelerini, tekniklerini ve damak tadini
katarak tursuya 6zgiin bir tat ve anlam kazandirmistir. Bu yazida, ¢esitli diinya mutfaklarindaki tursu
kiltdriane yakindan bakacagiz ve her birinin nasil farklilastigini inceleyecegiz.

1. Asya Mutfagi: Kimchi ve Tsukemono

Asya mutfaginda fermente gidalar ¢cok 6nemli bir yere sahiptir ve tursu kiltiiri bu bélgede oldukca
zengindir. GUney Kore’nin diinyaca (inli kimchisi, Asya’daki tursu kilttrinin en bilinen
orneklerinden biridir. Lahana, sarimsak, kirmizi biber, zencefil ve balik sosu gibi malzemelerle
hazirlanan kimchi, yogun aromasi ve fermente edilme siresiyle diger tursulardan ayrilir. Gliney
Kore’de neredeyse her 6glinde kimchi bulunur, yemek kiltirinin vazgecilmez bir parcasidir. Yalnizca
bir garnitir degil, ayni zamanda corbalar ve pilavlarda da kullanilan bir ana bilesendir.

Japonya ise tsukemono olarak bilinen tursulariyla dikkat ¢ceker. Japon mutfaginda tursular,
yemeklerin yaninda denge saglayan ve agizda temizlik hissi uyandiran bir yan yemektir. Tsukemono
cesitleri arasinda en (nli olani umeboshidir, yani eksi Japon erigi tursusu. Ayrica turp, salatalik ve
patlican gibi sebzelerden yapilan tursular da sikhkla tiketilir. Japon tursulari, 6zellikle miso ve sake
gibi geleneksel fermente Uriinlerle hazirlanan tuzlu veya sirke bazl karisimlarla yapilir.

2. Orta Dogu Mutfagi: Torshi ve Tursu Cesitleri

Orta Dogu’da tursu, neredeyse her yemegin bir parcasidir. Torshi, bu bolgedeki tursu gesitlerinin
genel adidir ve iran, Irak, Suriye gibi tilkelerde farkli sekillerde hazirlanir. Lahana, havug, pancar,
sarimsak gibi sebzelerden yapilan torshi, genellikle sirke bazli bir ¢ozeltide bekletilerek fermente
edilir. iran’da 6zel giinlerde sofrada yerini alan torshi, dzellikle et yemekleriyle birlikte sunulur ve
yemeklere tatli-eksi bir denge katar.

Libnan ve Suriye mutfaklarinda ise tursu denince akla genellikle havug, turp ve salatalik gelir. Bu
tursular, kebap ve falafel gibi yemeklerin yaninda sunulur ve yemeklere ferah bir dokunus katmanin
yani sira asidik bir denge saglar.

3. Avrupa Mutfagi: Sauerkraut ve Cornichon

Avrupa’da tursu denince akla ilk gelen yiyeceklerden biri Almanlarin inli sauerkrautudur. Lahana
tursusu olan sauerkraut, lahana yapraklarinin tuz ile fermente edilmesiyle yapilir ve 6zellikle et
yemeklerinin yaninda tiketilir. Almanya’nin soguk iklimine uygun bir besin olan sauerkraut, uzun siire
dayaniklidir ve sik sik sosis, pastirma gibi yiyeceklerle servis edilir. Almanya’nin yani sira Polonya, Cek
Cumhuriyeti ve Macaristan gibi Orta Avrupa Ulkelerinde de benzer lahana tursusu gesitleri bulunur.

Fransa ise minik salatalik tursulari olan cornichon ile tnlidir. Ozellikle Fransa’nin sarap ve peynir
kiltiirtyle uyumlu olan cornichon, sirke ile marine edilerek hazirlanir ve genellikle bir aperitif olarak
sunulur. Fransiz mutfaginda et yemeklerinin yaninda veya sandviclerde kullanilan bu minik tursular,
Fransiz gastronomisinin ferahlatici unsurlarindan biridir.



4. Latin Amerika Mutfagi: Escabeche ve Curtido

Latin Amerika mutfaklarinda tursu farkh formlarda karsimiza ¢ikar. Meksika’da escabeche adi verilen
tursu, genellikle biber, sogan, havug ve bazen de cicek lahana gibi sebzelerin sirke ve baharat
karisiminda fermente edilmesiyle yapilir. Meksika mutfaginda taco, burrito gibi yemeklerle birlikte
servis edilir ve baharatl yemeklere denge katar.

El Salvador gibi Orta Amerika Ulkelerinde ise curtido adi verilen lahana tursusu, pupusa adi verilen
misir unundan yapilan dolmalarin yaninda sunulur. Bu tursu, lahana, havug, sogan ve bazen jalapeno
biberi ile yapilir. Curtido’nun hafif eksi ve baharath yapisi, Orta Amerika yemeklerinin zengin tatlarina
uyum saglar.

5. Tuirkiye: Zengin Tursu Cesitleri

Turk mutfagi da tursunun zengin bir kiltlrel mirasa sahip oldugu bir cografyadir. Tiirkiye’de salatalik,
lahana, domates, biber ve fasulye gibi sebzelerden tursu yapilir. Her yorenin kendine 6zgi tursu
yapma teknikleri ve malzemeleri vardir. Ozellikle kis aylarinda sofralarda eksik olmayan tursular, hem
yemeklerin yaninda garnitir olarak tiketilir hem de tek basina bir atistirmalik olarak yer alir. Turk
mutfaginda tursu, 6zellikle etli yemekler ve pilavlarla birlikte sunularak 6gtinlerin bir parcasi haline
gelir.

Tursu, diinyanin farkh koselerinde kiltlrel ve gastronomik bir miras olarak varligini sirdirmektedir.
Her bolge, kendi iklimi ve tarim Grtnleriyle uyumlu olarak farkh tursu tirleri gelistirmistir. Bu zengin
kiltdrel gesitlilik, tursunun sadece bir gida koruma yontemi olmanin 6tesinde, sofralarin vazgecilmez
bir lezzeti haline geldigini gosteriyor. Diinya mutfaklarinda tursunun sahip oldugu yer, sadece bir
yemek degil, ayni zamanda bir kiiltirin parcasi olarak da degerini korumaktadir.

DUNYA’DAN TURSU ORNEKLERI

Her seyin tursusunu yapan bir tilkede olunca bu konuda kimsenin elimize su dokemeyecegini
biliyoruz. Ancak tursu sadece bizim kiltlirimuzde degil bircok tlkede yapiliyor. Kimi baharatlarla
harmanliyor kimi sadece tuzla fermente ediyor. Hatta bazilari bizim alisik oldugumuz tursulardan
epey uzak olsa da sebze ve meyveler fermente edilerek hazirlandigi igin tursu olarak isimlendiriliyor.

Kimchi — Kore

Kore hayranlarinin yakindan bildigi ve en az bir
tane Kore hayrani tanidigi olanlarinda 6grenmis
oldugu kimchi, bol baharath bir lahana tursusu.
Lahana, sarimsak, kirimizi toz biber, zencefil gibi
malzemelerin fermente olmasiyla ortaya cikan
kimchi, her 6glinde yeniyor. Her ne kadar tursu
olarak adlandirilsa da kendisi garnitiirden ¢ok bazi
pilav ve corbalarda ana malzeme olarak
kullaniliyor.




Torshi - Orta Dogu

Bizim tursulara benzerligiyle dikkat ¢eken torshi tim Orta Dogu'da
yapiliyor. Genellikle lahana, pancar, sarimsak gibi sebzelerle
hazirlanan torshi, sirke ile fermente ediliyor. Liibnan ve Suriye'de en
cok tiiketilen tiirleri ise havug, turp ve salatalik. Ozellikle Liibnan'da
mutlaka falafelin yaninda tursu ikram ediliyor.

Sauerkraut - Almanya

Almanlarin meshur tursusu sauerkraut, lahananin tuzla fermente
edilmesiyle hazirlaniyor. Almanya'da 6zellikle et yemekleriyle
birlikte tiiketilen sauerkraut, Orta Avrupa Ulkelerinde de sikca
yapiliyor.

Achar - Hindistan

Hindistan'da her sey baharatli olur da tursu
baharatl olmaz mi? Hindistan'da achar
olarak adlandirilan tursu, meyve ve
sebzelerin baharatlarla beraber fermente
edilmesiyle hazirlaniyor. Bu meyve ve
sebzeler arasinda en ¢ok tercih edilen ise
mango, limon ve aci biber.

Tsukemono - Japonya

Japonya'da birgok farkli ¢esidi yapilan
tsuemono, tuz, soya sosu, piring sirkesi ve miso
ile beraber sebzelerin fermente edilmesiyle
hazirlaniyor. Japonya'da en ¢ok yapilan ¢gesitler
arasinda ise turp, lahana ve salatalik geliyor.




URUN CESITLENDIRME YONTEMLERI, AMBALAJ FARKLILILLARI DUNYA ORNEKLERI

Uriin gesitlendirmesine drnek olarak tursu dondurmasi, tursu cipsi, tursularin firinlandiktan sonra toz
haline getirilerek baharata gibi kullanilmasi

alternatif yontemlerden bazilaridir.
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Konuyla ilgili kisa video 6rnekleri de asagidaki gibidir.
Tursu dondurmasi denemeleri,

ﬁ https://www.youtube.com/watch?v=hapezBkS3uU

Tursu firinlama ve toz haline getirilerek patlamis misirin Gstline konulmasi denemesi

ﬁ https://www.youtube.com/shorts/PvwUjG7ypoQ

Bunlarin yaninda, trlnlerin farkl
sunumlarla alternatif iceceklerle
sunulmasi da bir alternatif olarak
goriinmekte, Diinya Ulkelerinde gesitli

yontemlerde alkolll ve alkolsiiz
iceceklerin yaninda
atistirmalik olarak ta
tiketilmektedir.

Yapilan

arastirmalarda dan bir digeri de 6zellikle salatalik tursusunun farkh
gidalarla entegre edilerek tiiketilmesi olarak gbz carpmaktadir.

Ornegin salataliktan olusan sandvig , salam peynir gibi

&-‘ pre malzemelerle sarim yapilarak tiiketilmesi, alternatif Griin
——— %\ cesitliliklerinin birer
] _Zagie s ( :

ornek olmustur.

Klresel ¢capta yapilan
arastirmamalarda ve
drdnlerin
cesitlendirilmesi ile



https://www.youtube.com/watch?v=hapezBkS3uU
https://www.youtube.com/shorts/PvwUjG7ypoQ

satislari da alternatif olusturulmasi konusunda yapilan ¢alismalarindan
biri de Grtintin farkli ambalaj ve kullanim agisindan kolaylik saglayacak
sekilde tiiketicinin begenisine sunulmasidir.

Gorsellerden de gorilecegi gibi, daha kiiclik ambalajli tiiketim
modellerinin Glkemizde
rastlamakla beraber, daha
minimal siseleme
yontemleriyle Grinin
tasinmasi, t[]ketilm‘esi, kullan
at modelleri, israfin 6nline

gecilmesi gerekceleriyle

tiketicilerin goziinde istah
arttirma yontemlerinin kullanimina 6rnek olmasi agisindan da
kiiclik kavanoz érneklerini gormekteyiz. Bir diger gérselde de kavanozlarin yaninda Grindn
yenilebilmesini kolaylastiracak alternatif denemeleri yapilmis
kavanoza gatal detayi
eklenmistir.

Ozellikle farkli bir ydntem de
gorselde gorindigi Gzere
kum saati seklinde tasarlanmis
tursu kavanozudur. Burada
tiketim esnasinda tursun

suyunun alt bolime gegmesi

ile tiiketim kolaylastirilmis ve ayni zamanda tursunun suyunun da
daha sonra tekrar degerlendirilmesi saglanmistir.

Tursu Ureticilerimizin 6zellikle dikkat etmesi gereken bir konuda isyerlerinin teshir yani perakende
satislarin yapildigi alanlarda gorsel agisindan da da kavanoz bigimlerinde tliketimi cazip hale getirecek
yontemler kuIIamIm\aS| taﬁ/siye edilir.

Wet And Dry Separation

\/\ Just flip it over to easily switch between dry and wet food
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